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TAPES PER A COMPATIR

ANXOVES DE CADAQUES AMB TAPENADE | TOMAQUETS CHERRY 14,50
Torrada de pa de cristall amb paté d'olives negres

PERNIL CURAT DE VACA PREMIUM (CECINA) TALLAT A MA 100 GRS. 21,50
PERNIL DE PORC 100% IBERIC TALLAT A MA 100 GRS. 24,50

TAULA DE FORMATGES NACIONALS QUATRE SELECCIONS 19
Idiazabal fumat, formatge de vaca manxec curat, formatge Cabrales, formatge d'ovella La Garrotxa i fruita seca

ENSALADA RUSSA DE GAMBES 16,90
Ensalada russa tradicional amb gamba blanca

CROQUETES CASOLANES 13,550

Pernil i pollastre, boletus, bacalla

PATATES BRAVES DE CHIPOTLE | ALLIOLI 10,50

NAVALLES GALLEGUES A LA PLANXA A L'AROMA DE VI BLANC AMB SALSA MERY 19,50
FRITADA DE PEIX VARIAT 18,90

Calamarsons, calamar, cacd, orada i seitons

LA NOSTRA VERSIO DEL POP A LA GALLEGA 24,90
Pop brasejat amb parmentier de patata, ous d'areng i allioli pebre vermell

PASTELA MORUNA D'AU AMB HUMUS DE MONGETES BLANQUES 18

Pastissets cruixents de pollastre rostit amb fruits secs, espécies i humus de mongeta blanca

OUS TRENCATS AMB PERNIL IBERIC | FOIE 16,90

FLOR DE CARXOFES AMB CECINA | FOIE 5,90 (unitat)

CARXOFES AL NATURAL FETES A CASA AMB SALSA VERDA AMB CLOISSES | LLAGOSTINS 17,90

AMANIDES

AMANIDA DE LLAGOSTINS EN TEMPURA AMB BOLETS SHIITAKE | PINYONS TORRATS 16,90

Enciams variats, ceba tendra, tomaquets cherry, bolets shiitake i pinyons

FORMATGE DE CABRA GRATINAT AMB PERNIL D'ANEC | VINAGRETA DE FRUITS VERMELLS 15,90

Enciams variats, ceba tendra, tomaquets cherry, pernil d'anec i fruits vermells

AMANIDA ORSAPOP AMB FUMATS, MANGO | ALVOCAT 18,50
Enciams variats, ceba tendra, tomaquets cherry, salmé fumat, bacalla fumat i areng fumat

TOMAQUET DE LHORTA AMANIT AMB VENTRESCA DE TONVYINA, CEBA | TAPERES 14,50

SALMOREJO DE MANGO 14,90
amb alvocat, gambes i mango

TARTARS | TATAKIS

TATAKI DE TONYINA AMB ALVOCAT, ALGUES WAKAME | WASABI 22

VIEIRA TATAKI AMB PURE D'API-NAP, FOIE A LA PLANXA | SALSA TERIYAKI 24,50

TARTAR DE TONYINA AMB MANGO, ALVOCAT, CEBA MORADA | AMANIMENT DE CiTRICS 1850
TARTAR DE SALMO AMB MANGO | TOMAQUET, SALSA DE SOJA | YUZU 16,90

OSTRES DE LA COSTA ATLANTICA-FRANCESA (Special la Belle Huitre N@ 2)

AL NATURAL 450
TOMAQUET PICANT 4,90
FOIE | TERIYAKI 5,90

ALGA WAKAME | YUZU 5,50

SERVEI: Pa 1,30 - Pa de vidre torrat amb tomaquet i AOVE 2,50 o amb salsa allioli 3,50 per persona - IV.A.inclos - Només es fara un compte per taula
AVIS PER A PERSONES AMB AL-LERGIES O INTOLERANCIES CONSULTAR AMB EL NOSTRE PERSONAL - La cuina és oberta tot el dia (12:00-23:00) Horari d'estiu
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PAELLES | ARROSSOS

ARROS NEGRE AMB CALAMARSETS | ALLIOLI DE PEBRE VERMELL DE LA VERA 25,90
PAELLA DE POP AL SAFRA AMB GAMBO | CIBULET 26,90

RISOTTO A LA MILANESA | CEPS TRUFATS | PARMESA 21,50

PEIX

LLOBARRO CRUIXENT AL FORN AMB SAMFAINA | REFREGIT D'ALLS 21,50
BACALLA CONFITAT AMB PATATES A L'ALL | PEBROT XORICER 23,90
MEDALLONS DE TONYINA AMB VERDURETES | PATATA 2450

WOK DE CALAMARS AMB CEBA, PATATES | TOMATE CHERRY 23,50
LLENGUADO AL CAVA | REFREGIT DE CiTRICS AMB VERDURES 26,50

CARNS

COQUELET ROSTIT AMB CITRICS, HERBES AROMATIQUES | PATATES FREGIDES 17,50

FILET DE VEDELLA AMB CECINA, FORMATGE CABRALES | FOIE 28,00

PLOMA D'IBERIC MACERADA EN GUISAT DE BOLETS | BOLETS SHIITAKE 2780
HAMBURGUESA DE VEDELLA ANGUS AMB TOMAQUET ROSTIT | CANSALADA ADOBADA 21
MAGRET D'ANEC AMB PURE DE NAP | SALSA DE MANDARINA 2250

LASANYA DE GALTA ESTOFADA AMB CREMOS DE PATATA TRUFADA 19,90

POSTRES

MILFULLES FARCIDES DE CREMA PASTISSERA, NATA, MADUIXES | XOCOLATA CALENTA 8,50
BROWNIE CASOLA DE XOCOLATA NEGRA AMB GELAT DE VAINILLA ANTIGA 950

“TORRIJAS” XOPES DE LLET DE COCO CARAMEL-LITZADA | GELAT DE LLET MERENGADA 9,50
MINI TATIN DE POMA CASOLANA AMB CREMA ANGLESA 750

FRUITA DE TEMPORADA AMB SORBET DE MANGO 6,90

SERVEI: Pa 1,30 - Pa de vidre torrat amb tomaquet i AOVE 2,50 o amb salsa allioli 3,50 per persona - IV.A.inclos - Només es fara un compte per taula
AVIS PER A PERSONES AMB AL-LERGIES O INTOLERANCIES CONSULTAR AMB EL NOSTRE PERSONAL - La cuina és oberta tot el dia (12:00-23:00) Horari d'estiu
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TAPAS PARA COMPATIR

ANCHOAS DE CADAQUES CON TAPENADE Y TOMATE CHERRY 14,50
Tostada de pan de cristal con paté de aceitunas negras

JAMON CURADO DE VACA PREMIUM (CECINA) CORTADO A MANO 100 GRS. 21,50
JAMON DE CERDO 100 % IBERICO CORTADO A MANO 100 GRS. 24,50

TABLA DE QUESOS NACIONALES CUATRO SELECCIONES 19
Idiazabal ahumado, queso de vaca manchego curado, queso Cabrales, queso de oveja La Garrotxa y frutos secos

ENSALADILLA DE GAMBAS 16,90

Ensaladilla rusa tradicional con gamba blanca

CROQUETAS CASERAS 13,50

Jamén y pollo, boletus, bacalao

PATATAS BRAVAS DE CHIPOTLE ¥ ALIOLI 10,50

NAVAJAS GALLEGAS A LA PLANCHA AL AROMA DE VINO BLANCO CON SALSA MERY 19,50
FRITURA DE PESCADO VARIADO 18,90

Chipirones, calamar, cazén, dorada y boquerones

NUESTRA VERSION DEL PULPO A LA GALLEGA 24,90
Pulpo braseado con parmentier de patata, huevas de arenque y alioli pimentén

PASTELA MORUNA DE AVE CON HUMUS DE JUDIAS BLANCAS 18
Pastelitos crujientes de pollo asado con frutos secos, especies y humus de judia blanca

HUEVOS ROTOS CON JAMON IBERICO VY FOIE 16,90
FLOR DE ALCACHOFAS CON CECINA Y FOIE 5,90 (unidad)
ALCACHOFAS AL NATURAL HECHAS EN CASA EN SALSA VERDE CON ALMEJAS Y LANGOSTINOS 17,90

ENSALADAS

ENSALADA DE LANGOSTINOS EN TEMPURA CON SETAS SHIITAKE ¥ PINONES TOSTADOS 16,90
Lechugas variadas, cebolleta, tomatitos cherry, setas shiitake y pifiones

QUESO DE CABRA GRATINADO CON JAMON DE PATO Y VINAGRETA DE FRUTOS ROJOS 15,90

Lechugas variadas, cebolleta, tomatitos cherry, jamoén de pato y frutos rojos

ENSALADA ORSAPOP CON AHUMADOS, MANGO Y AGUACATE 18,50

Lechugas variadas, cebolleta, tomatitos cherry, salmén ahumado, bacalao ahumado y arenque ahumado
TOMATE DE LA HUERTA ALINADO CON VENTRESCA DE ATUN, CEBOLLITA ¥ ALCAPARRAS 14,50

SALMOREJO DE MANGO 14,90
con aguacate, gambas y mango

TARTARES Y TATAKIS

TATAKI DE ATUN CON AGUACATE, ALGAS WAKAME Y WASABI 22

VIEIRA TATAKI CON PURE DE APIO-NABO, FOIE A LA PLANCHA ¥ SALSA TERIYAKI 24,50
TARTAR DE ATUN CON MANGO, AGUACATE, CEBOLLA MORADA Y ALINO DE CITRICOS 1850
TARTAR DE SALMON CON MANGO Y TOMATE, SALSA DE SOJA Y YUZU 16,90

OSTRAS DE LA COSTA ATLANTICA-FRANCESRA (Special la Belle Huitre N2 2)

AL NATURAL 450

TOMATE PICANTE 4,90
FOIE Y TERIYAKI 5,90

ALGA WAKAME Y YUZU 5,50

SERVICIO: Pan1,30 -Pan de cristal tostado con tomate y AOVE 2,50 o con salsa alioli 3,50 por persona - IV.A.incluido - Sélo se hard una cuenta por mesa
AVISO PARA PERSONAS CON ALERGIAS O INTOLERANCIAS CONSULTAR CON NUESTRO PERSONAL - La cocina esté abierta todo el dia (12:00-23:00) Horario de verano
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PAELLAS Y ARROCES

ARROZ NEGRO CON CHIPIRONES Y ALIOLI DE PIMENTON DE LA VERA 25,90
ARROZ DE CARRILLADA DE TERNERA ¥ SETAS SHIITAKES 23,50

RISOTTO A LA MILANESA Y BOLETUS TRUFADOS Y PARMESANO 2150

PESCADO

LUBINA CRUJIENTE AL HORNO CON SANFAINA Y REFRITO DE AJOS 2150
BACALAO CONFITADO CON PATATAS AL AJILLO ¥ PIMIENTO CHORICERO 23,90
MEDALLONES DE ATUN CON VERDURITAS Y PATATA 24,550

WOK DE CALAMARES CON CEBOLLA, PATATITAS Y TOMATE CHERRY 23,550
LENGUADO AL CAVA Y REFRITO DE CITRICOS CON VERDURAS 26,50

CARNES

COQUELET ASADO CON CITRICOS, HIERBAS AROMATICAS Y PATATAS FRITAS 1750
SOLOMILLO DE TERNERA CON CECINA, QUESO CABRALES Y FOIE 28,00

PLUMA DE IBERICO MACERADA EN GUISO DE SETAS ¥ SETAS SHIITAKE 2780
HAMBURGUESA DE TERNERA ANGUS CON TOMATE ASADO Y PANCETA ADOBADA 21,00
MAGRET DE PATO CON PURE DE NABO Y SALSA DE MANDARINA 22,50

LASANA DE CARRILLADA ESTOFADA CON CREMOSO DE PATATA TRUFADA 19,90

POSTRES

MILHOJAS RELLENAS DE CREMA PASTELERA, NATA, FRESAS ¥ CHOCOLATE CALIENTE 8,50
BROWNIE CASERO DE CHOCOLATE NEGRO CON HELADO DE VAINILLA ANTIGUA 9,50
TORRIJAS EMPAPADAS DE LECHE DE COCO CARAMELIZADA ¥ HELADO DE LECHE MERENGADA 9,50
MINI TATIN DE MANZANA CASERA CON CREMA INGLESA 750

FRUTA DE TEMPORADA CON SORBETE DE MANGO 6,90

SERVICIO: Pan1,30 -Pan de cristal tostado con tomate y AOVE 2,50 o con salsa alioli 3,50 por persona - IV.A.incluido - Sélo se hard una cuenta por mesa
AVISO PARA PERSONAS CON ALERGIAS O INTOLERANCIAS CONSULTAR CON NUESTRO PERSONAL - La cocina esté abierta todo el dia (12:00-23:00) Horario de verano
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TAPAS TO SHARE

ANCHOVIES FROM CQDQQUES WITH TAPENADE AND CHERRY TOMATOES 14,50
Toasted crystal bread with black olive paté

PREMIUM CURED BEEF HAM (CECINA) HAND-CUT 100 GR. 21,50
100% IBERIAN PORK HAM, HAND-CUT, 100 GR. 24,50

BOARD OF NATIONAL CHEESES, FOUR SELECTIONS 19
Smoked ldiazabal, cured Manchego cow's cheese, Cabrales cheese, La Garrotxa sheep's cheese and nuts

SHRIMP SALAD 16,90
Traditional Russian salad with white shrimp

HOMEMADE CROQUETTES 13,50

Ham and chicken, boletus, cod

PATATAS BRAVAS (SPICY POTATOES) WITH CHIPOTLE AND AIOLI 10,50

GRILLED GALICIAN RAZOR CLAMS WITH A WHITE WINE AROMA AND MERY SAUCE 19,50
FRIED ASSORTED FISH 18,90

Squid, squid, dogfish, sea bream and anchovies

OUR VERSION OF GALICIAN OCTOPUS 24,90
Grilled octopus with potato parmentier, herring roe and paprika aioli

MOROCCAN POULTRY PASTILLA WITH WHITE BEAN HUMMUS 18
Crispy roasted chicken patties with nuts, spices, and white bean hummus

BROKEN EGGS WITH IBERIAN HAM AND FOIE 16,90
ARTICHOKE FLOWERS WITH CURED BEEF HAM (CECINA) AND FOIE GRAS 5,90 (unit)
HOMEMADE NATURAL ARTICHOKES IN GREEN SAUCE WITH CLAMS AND SHRIMP 1790

SALADS

TEMPURA SHRIMP SALAD WITH SHIITAKE MUSHROOMS AND TOASTED PINE NUTS 16,90

Mixed lettuce, spring onion, cherry tomatoes, shiitake mushrooms and pine nuts

GOAT CHEESE GRATIN WITH DUCK HAM AND RED FRUIT VINAIGRETTE 15,90
Mixed lettuce, spring onion, cherry tomatoes, duck ham and red berries

ORSAPOP SALAD WITH SMOKED MEATS, MANGO AND AVOCADO 18,50
Mixed lettuce, spring onion, cherry tomatoes, smoked salmon, smoked cod and smoked herring

GARDEN TOMATO SEASONED WITH TUNA BELLY, ONION AND CAPERS 14,50

MANGO SALMOREJO 14,90
with avocado, shrimp, and mango

TARTARS AND TATAKIS

TUNA TATAKI WITH AVOCADO, WAKAME SEAWEED AND WASABI 22

SCALLOP TATAKI WITH CELERIAC PUREE, GRILLED FOIE GRAS AND TERIYAKI SAUCE 24,50
TUNA TARTARE WITH MANGO, AVOCADO, RED ONION, AND CITRUS DRESSING 18,50
SALMON TARTARE WITH MANGO AND TOMATO, SOY SAUCE AND YUZU 16,90

OYSTERS FRENCH ATLANTIC CORAST (Special la Belle Huitre N@ 2)

NATURAL 4,50

SPICY TOMATO 4,90

FOIE AND TERIYAKI 5,90

WAKAME SEAWEED AND YUZU 5,50

SERVICE: Bread 1.30 - Toasted crystal bread with tomato and EVOO 2.50 or with aioli sauce 3.50 per person - VAT included - Only one bill will be made per table
NOTICE FOR PEOPLE WITH ALLERGIES OR INTOLERANCE CONSULT OUR STAFF - The kitchen is open all day (12:00-23:00) Summer timetable
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PAELLAS AND RICE

BLACK RICE WITH BABY SQUID AND PAPRIKA AIOLI FROM LA VERA 25,90
VEAL CHEEKS AND SHIITAKE MUSHROOM RICE 2350

MILANESE RISOTTO WITH TRUFFLED BOLETUS MUSHROOMS AND PARMESAN CHEESE 2150

FISH
CRISPY BAKED SEA BASS WITH SANFAINA AND GARLIC SAUCE 2150
COD CONFIT WITH GARLIC POTATOES AND CHORIZO PEPPERS 23,90
TUNA MEDAILLONS WITH VEGETABLES AND POTATOES 24,50
SQUID WOK WITH ONION, POTATOES AND CHERRY TOMATOES 23,50

SOLE WITH CAVA AND REFRIED CITRUS FRUITS AND VEGETABLES 26,50

MEATS
ROASTED COQUELET WITH CITRUS FRUITS, AROMATIC HERBS AND FRIES 1750
BEEF FILLET WITH “CECINA” (dried beef ham), CABRALES CHEESE AND FOIE GRAS 28,00
IBERIAN FEATHER MARINATED IN MUSHROOM STEW AND SHIITAKE MUSHROOMS 2780
ANGUS BEEF BURGER WITH GRILLED TOMATO AND MARINATED BACON 21
DUCK BREAST WITH TURNIP PUREE AND MANDARIN SAUCE 22,50

BRAISED PORK CHEEK LASAGNA WITH CREAMY TRUFFLED POTATO 19,90

DESSERTS

MILLEFEUILLE FILLED WITH CUSTARD, CREAM, STRAWBERRIES AND HOT CHOCOLATE 8,50
HOMEMADE DARK CHOCOLATE BROWNIE WITH ANTIGUA VANILLA ICE CREAM 9,50
TORRIJAS SOAKED IN CARAMELIZED COCONUT MILK AND MERINGUE MILK ICE CREAM 9,50
HOMEMADE APPLE MINI TATIN WITH CREME ANGLAISE 750

SEASONAL FRUIT WITH MANGO SORBET 6,90

SERVICE: Bread 1.30 - Toasted crystal bread with tomato and EVOO 2.50 or with aioli sauce 3.50 per person - VAT included - Only one bill will be made per table
NOTICE FOR PEOPLE WITH ALLERGIES OR INTOLERANCE CONSULT OUR STAFF - The kitchen is open all day (12:00-23:00) Summer timetable
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TAPAS ZUM TEILEN

ANCHOVIS AUS CADAQUES MIT TAPENADE UND KIRSCHTOMATEN 14,50
Toastbrot aus Glas mit schwarzer Olivenpastete

PREMIUM RINDERSCHINKEN (CECINA) HANDGESCHNITTEN 100 GR. 21,50
100 % IBERISCHER SCHWEINESCHINKEN, HANDGESCHNITTEN, 100 GR. 24,50

TABELLE DER NATIONALEN KASESORTEN VIER AUSWAHLEN 19
Geraucherter Idiazabal, gereifter Manchego-Kuhkéase, Cabrales-Kase, La Garrotxa-Schafskase und Trockenfriichte und Niisse

GARNELENSALAT 16,90

Traditioneller russischer Salat mit weiken Krabben

HAUSGEMACHTE KROKETTEN 13,50

Schinken und Hahnchen, Steinpilze, Kabeljau

PATATAS BRAVAS (GEBRATENE KARTOFFELN) MIT CHIPOTLE UND AIOLI 10,50

GEGRILLTE GALIZISCHE SCHWERTMUSCHELN MIT WEIRWEINAROMA UND MERY-SAUCE 19,50
GEBRATENER FISCH 18,90

Kalmare, Kalmare, Dornhaie, Dorade und Sardellen

UNSERE VERSION DES GALIZISCHEN OKTOPUS 24,90
Gegrillter Oktopus mit Kartoffelparmentier, Heringsrogen und Paprika-Aioli

MAURISCHE GEFLUGELPASTETE MIT WEIREM BOHNEN-HUMMUS 18

Knusprig gebratene Hahnchen-Patties mit Niissen, Gewiirzen und weitem Bohnen-Hummus

GEBROCHENE EIER MIT IBERISCHEN SCHINKEN UND FOIE 16,90

ARTISCHOCKENBLUTEN MIT RINDERSCHINKEN (CECINA) UND FOIE GRAS 5,90 (Einheit)
HAUSGEMACHTE NATURARTISCHOCKEN IN GRUNER SAUCE MIT VENUSMUSCHELN UND GARNELEN 17,90

SALATE

TEMPURA-GARNELENSALAT MIT SHIITAKE-PILZEN UND GEROSTETEN PINIENKERNEN 16,90
Gemischter Salat, Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten, Shiitake-Pilze und Pinienkerne

ZIEGENKASEGRATIN MIT ENTENSCHINKEN UND ROTFRUCHTVINAIGRETTE 15,90

Gemischter Salat, Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten, Entenschinken und rote Beeren

ORSAPOP-SALAT MIT GERAUCHERTEM FLEISCH, MANGO UND AVOCADO 1850

Gemischter Salat, Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten, Raucherlachs, Raucherkabeljau und Raucherhering
GARTENTOMATE GEWURZT MIT THUNFISCHBAUCH, ZWIEBELN UND KAPERN 14,50
MANGO-SALMOREJO 14,90

mit Avocado, Garnelen und Mango

TATAREN UND TATAKIS

THUNFISCH-TATAKI MIT AVOCADO, WAKAME-ALGEN UND WASABI 22

JAKOBSMUSCHEL-TATAKI MIT SELLERIEPUREE, GEGRILLTER FOIE GRAS UND TERIYAKI-SAUCE 24,550
THUNFISCH-TARTAR MIT MANGO, AVOCADO, ROTEN ZWIEBELN UND ZITRUSDRESSING 18,50
LACHSTATAR MIT MANGO UND TOMATE, SOJASAUCE UND YUZU 16,90

AUSTERN FRANZOSISCHE ATLANTIKKUSTE (Special la Belle Huitre N@ 2)

NATURLICH 4,50

WURZIGE TOMATE 4,90

FOIE UND TERIYAKI 5,90
WAKAME-ALGEN UND YUZU 5,550

SERVICE: Brot 1,30 - Geréstetes Kristallbrot mit Tomaten und EVOO 2,50 oder mit Aioli-Sauce 3,50 pro Person — Mwst. einschlieBlich - Pro Tisch wird nur eine Priifung durchgefiihrt.
HINWEIS FUR PERSONEN MIT ALLERGIEN ODER INTOLERANZ Wenden Sie sich an UNSER PERSONAL - Die Kiiche ist ganztagig geoffnet (12:00-23:00) Sommerfahrplan
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PAELLAS UND REISGERICHTE
SCHWARZER REIS MIT BABY-TINTENFISCH UND PAPRIKA-AIOLI VON LA VERA 2590
RINDERBACKE UND SHIITAKE-PILZ-REIS 23,50

MAILANDER RISOTTO MIT GETRUFFELTEN STEINPILZEN UND PARMESAN 21,50

FISCH
KNUSPRIG GEBACKENER WOLFSBARSCH MIT SANFAINA UND KNOBLAUCHSAUCE 2150
KABELJAU-CONFIT MIT KNOBLAUCHKARTOFFELN UND CHORIZO-PAPRIKA 23,90
THUNFISCHMEDAILLONS MIT GEMUSE UND KARTOFFELN 24,50
TINTENFISCH-WOK MIT ZWIEBELN, KARTOFFELN UND KIRSCHTOMATEN 23,50

SEEZUNGE MIT CAVA UND ZITRUSPFANNE MIT GEMUSE 26,50

FLEISCH
GEBRATENES COQUELET MIT ZITRUSFRUCHTEN, AROMATISCHEN KRAUTERN UND POMMES 17,50
RINDERFILET MIT “CECINA“ (getrockneter Rinderschinken), CABRALES-KASE UND FOIE GRAS 28,00
IBERISCHE FEDER MARINIERT IN PILZRAGOUT UND SHIITAKE-PILZEN 27,80
ANGUS-RINDFLEISCH-BURGER MIT GEGRILLTEN TOMATEN UND MARINIERTEM SPECK 21
ENTENBRUST MIT STECKRUBENPUREE UND MANDARINENSAUCE 22,50

LASAGNE MIT GESCHMORTER SCHWEINEBACKCHEN UND CREMIGEN TRUFFELKARTOFFELN 19,90

DESSERTS

MILLEFEUILLE GEFULLT MIT VANILLESOSSE, SAHNE, ERDBEEREN UND HEISSER SCHOKOLADE 850
HAUSGEMACHTER DUNKLER SCHOKOLADENBROWNIE MIT ANTIGUA-VANILLEEIS 950

IN KARAMELLISIERTER KOKOSNUSSMILCH GETRANKTE TORRIJAS UND BAISER-MILCH-EISCREME 9,50
HAUSGEMACHTER APFEL-MINI-TATIN MIT CREME ANGLAISE 750

FRUCHTE DER SAISON MIT MANGOSORBET 6,90

SERVICE: Brot 1,30 - Geréstetes Kristallbrot mit Tomaten und EVOO 2,50 oder mit Aioli-Sauce 3,50 pro Person — Mwst. einschlieBlich - Pro Tisch wird nur eine Priifung durchgefiihrt.
HINWEIS FUR PERSONEN MIT ALLERGIEN ODER INTOLERANZ Wenden Sie sich an UNSER PERSONAL - Die Kiiche ist ganztagig geoffnet (12:00-23:00) Sommerfahrplan
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TAPAS A PARTAGER

ANCHOIS DE CQDQQUES A LA TAPENADE ET AUX TOMATES CERISES 14,50
Pain cristal grillé au paté d'olives noires

JAMBON DE BOEUF SECHE DE PREMIERE QUALITE (CECINA) COUPE A LA MAIN 100 GRS. 21,50
JAMBON DE PORC 100% IBERIQUE COUPE A LA MAIN 100 GRS. 24,50

PLANCHE DE FROMAGES NATIONAUX, QUATRE SELECTIONS 19
Idiazabal fumé, fromage de vache Manchego affiné, fromage de Cabrales, fromage de brebis de La Garrotxa et noix

SALADE DE CREVETTES 16,90

Salade traditionnelle russe aux crevettes blanches

CROQUETTES MAISON 13,50

Jambon et poulet, ceépes, morue

“PATATAS BRAVAS” AU CHIPOTLE ET A L'AIOLI 10,50

COUTEAUX DE MER DE GALICE GRILLES A LAROME DE VIN BLANC ET SAUCE MERY 19,50
ASSORTIMENT DE POISSONS FRITS 18,90

Calamars, calmars, roussettes, dorades et anchois

NOTRE VERSION DU POULPE GALICIEN 24,90
Poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre, ceufs de hareng et aioli au paprika

PASTILLA DE VOLAILLE MAROCAINE AVEC HOUMOUS DE HARICOTS BLANCS 18
Galettes de poulet réties croustillantes avec noix, épices et houmous aux haricots blancs

OEUFS CASSES AU JAMBON IBERIQUE ET FOIE 16,90
FLEUR D'ARTICHAUT A LA CECINA (BOEUF SECHE) ET AU FOIE 5,90 (unité)
ARTICHAUTS NATURELS FAITS MAISON EN SAUCE VERTE AVEC PALOURDES ET CREVETTES 17,90

SALADES

SALADE DE CREVETTES TEMPURA AVEC CHAMPIGNONS SHIITAKE ET PIGNONS DE PIN GRILLES 16,90
Salade mélangée, oignons de printemps, tomates cerises, champignons shiitake et pignons de pin

GRATIN DE FROMAGE DE CHEVRE AU JAMBON DE CANARD ET VINAIGRETTE AUX FRUITS ROUGES 15,90

Salade mélangée, oignons de printemps, tomates cerises, jambon de canard et baies.

SALADE ORSAPOP AUX VIANDES FUMEES, A LA MANGUE ET A LAVOCAT 18,50

Lechugas variadas, cebolleta, tomatitos cherry, salmén ahumado, bacalao ahumado y arenque ahumado
TOMATE DU JARDIN ASSAISONNEE DE VENTRE DE THON, D'OIGNONS NOUVEAUX ET DE CAPRES 14,50

SALMOREJO A LA MANGUE 14,90
avec avocat, crevettes et mangue

TARTARES ET TATAKIS

TATAKI DE THON A L'AVOCAT, AUX ALGUES WAKAME ET AU WASABI 22

TATAKI DE SAINT-JACQUES AVEC PUREE DE CELERI-RAVE, FOIE GRAS GRILLE ET SAUCE TERIYAKI 24,50
TARTARE DE THON A LA MANGUE, A L'AVOCAT, A L'OIGNON ROUGE ET A LA VINAIGRETTE AUX AGRUMES 18,50
TARTARE DE SAUMON A LA MANGUE ET A LA TOMATE, SAUCE SOJA ET YUZU 16,90

HUITRES DE LA COTE FRANCO-ATLANTIQUE (Special la Belle Huitre N° 2)

NATUREL 4,50

TOMATE EPICEE 4,90

FOIE ET TERIYAKI 5,90

ALGUES WAKAME ET YUZU 5550

SERVICE: Pain 1,30 - Pain cristal grillé a la tomate et a I'huile d'olive extra vierge 2,50 ou avec sauce aioli 3,50 par personne - TVA.y compris - Un seul compte sera créé par table
AVIS AUX PERSONNES ALLERGIQUES OU INTOLERANCES CONSULTEZ NOTRE PERSONNEL - La cuisine est ouverte toute la journée (12h00-23h00) Horaires d'été



R by

Cadaques

PAELLAS ET RIZ
RIZ NOIR AUX CALAMARS ET ATOLI AU PAPRIKA DE LA VERA 2590
RIZ AUX JOUES DE BEUF ET AUX CHAMPIGNONS SHIITAKES 2350

RISOTTO MILANAIS AUX CEPES TRUFFES ET PARMESAN 2150

POISSON
BAR CROUSTILLANT AU FOUR AVEC SANFAINA ET SAUCE A L'AIL 21,50
CABILLAUD CONFIT AUX POMMES DE TERRE A L'AIL ET AU POIVRON CHORIZO 2390
MEDALLIONS DE THON AVEC LEGUMES ET POMMES DE TERRE 24,50
WOK DE CALAMARS AVEC OIGNONS, POMMES DE TERRE ET TOMATES CERISES 23,50

SOLE AU CAVA ET AUX AGRUMES ET LEGUMES FRITS 26,50

VIANDES
COQUELET ROTI AUX AGRUMES, HERBES AROMATIQUES ET FRITES 1750
FILET DE BOEUF AVEC “CECINA” (Jambon de boeuf séché), FROMAGE DE CABRALES ET FOIE GRAS 28,00
PLUME D'IBERIQUE MARINEE DANS UN RAGOUT DE CHAMPIGNONS ET DES CHAMPIGNONS SHIITAKE 2780
HAMBURGER DE BOEUF ANGUS AVEC TOMATES GRILLEES ET BACON MARINE 21
MAGRET DE CANARD A LA PUREE DE NAVETS ET SAUCE MANDARINE 22,50

LASAGNE DE JOUES DE PORC BRAISEES AVEC POMMES DE TERRE CREMEUSES A LA TRUFFE 19,90

DESSERT

MILLEFEUILLE FOURRE A LA CREME ANGLAISE, A LA CREME, AUX FRAISES ET AU CHOCOLAT CHAUD 8550
BROWNIE AU CHOCOLAT NOIR FAIT MAISON AVEC GLACE A LA VANILLE D'ANTIGUA 9,50
“TORRIJAS” IMBIBES DE LAIT DE COCO CARAMELISE ET GLACE AU LAIT MERINGUE 9,50

MINI TATIN DE POMMES MAISON A LA CREME ANGLAISE 750

FRUITS DE SAISON AVEC SORBET A LA MANGUE 6,90

SERVICE: Pain 1,30 - Pain cristal grillé a la tomate et a I'huile d'olive extra vierge 2,50 ou avec sauce aioli 3,50 par personne - TVA.y compris - Un seul compte sera créé par table
AVIS AUX PERSONNES ALLERGIQUES OU INTOLERANCES CONSULTEZ NOTRE PERSONNEL - La cuisine est ouverte toute la journée (12h00-23h00) Horaires d'été
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TAMNAC AJ11 OBMEHA

AHuoycbl Kagakec ¢ TaneHagon v nomuaopamuv Yeppu 14,50

Mop>kapeHHbIN XPYyCTALWMA XNeb C NALTETOM U3 YEPHbIX ONIMBOK

BAaneHas roeBaxbsa BeTumHa Bbicwero copta (CECINA), Hape3aHHaA BPYUHYIO 100 rp. 21,50
100% NOEPUNCKNA CBMHON OKOPOK, Hape3aHHbI BPYYHYHD, 100 rp. 24,50

HloCKa HauMOHANbHbIX CbIPOB, YeTblpe HaMMEHOBAHUA 19

KonueHbii Ugnacabanb, Bbigep>XXaHHbI KopoBui cbip MaH4ero, ceip Kabpanec, oBeuun cbip Jla Mlappo4a n opexu

CanaT 3 KpeBeToK 16,90

TpaauUMOHHbIV pyccKuii canaT ¢ 6enbiMy KpeBeTKamu

HomMalHne KpoKeTbl 13,50

BeTunHa n kypuua, 6enble rpubsbl, Tpecka

Kaptodenb ynnotne un anonm 6paBac 10,50

*KapeHble ranMcnmnckmne Mopckue YepeHKkm ¢ apomaTom 6enoro BrHa 1 coycom Mepu 19,50
AccopTn u3 KapeHow pblbbl 18,90

Kanbmapbl, MOpPCKMe rpe6eLukn, MOPCKUE el U aHYO0YChl

Hawa BepcuA raIMCUNCKOro OCbMUHOra 24,90

OcbMUHOI Ha rpune c KapTOCbeI'IbeIM napmMmeHTbe, VIKpOVI cenbau v anonu c naanKoﬁ

MapOKKaHCKaFI nactuiaa n3 nTnubl ¢ XymycomMm U3 6enomn ¢acon|/| 18

XpycTslme XapeHble KypuHble KOTNeTbl C opexamu, CreunusMmm n xymycom us 6enown caconu

Pa3butble Anua ¢ nbepnnckom BeTumHom n ¢ya-rpa 16,90

LlBeTbI ApTNLUIOKa C BAJIEHbIM MACOM " cI)ya—rpa 5,90 (eanHuua)

JlomallHMe HaTyparbHble apPTULLOKN B 3€/IEHOM COYCe C MOJUTIOCKaMM U KPEBETKaMM 17,90

CAJIATHI

Canat u3 KPEBETOK TEMMYpPa C rp|/|6aM|/| WNNTaKe U NOAKaPEHHbIMU KEAPOBbIMA OpPELIKaMW 16,90

Mukc canarta, 3eneHbin NyK, noMnaopbl 4Yeppwu, rpVI6bI LWiMnTake U KegpoeBble opexun

3aneKkaHKa U3 KO3bero cblpa C YTMHOM BETYMHOWN U 3anpaBKOM U3 KPAaCHbIX PpPYKTOB 15,90

Mukc canata, 3efeHbIn NyK, noMmnaopbl Yeppu, yTMHad BeT4YMHA U KpaCHble Aroabl

Canat «Opcanon» C KOMNYEHOCTAMM, MAHIFO M aBOKagoO 18,50

Mukc canarta, 3eneHbI NyK, TOMUAOPLI YEPPU, KOMYEHbIN JTIOCOCh, KONYEHas TPeCKa U Kon4veHas cenbab
CapoBbii MOMUAOP, NPUMNPABEHHbIN OPIOWKOM TYHUA, IYKOM M Kanepcamu 14,50
TpaguumnoHHbIN canbmopexo U3 KopaoBbl 14,90

C aBOKaao, KpeBeTkaMn nu MmaHro

TAPTAPbI N TATAKWU

TaTaku M3 TyHUa C aBOKafO, BOAOPOCNAMU Bakame U Bacabu 22

Tatakn 13 rpebelkoB C Nope M3 cenbpepes, XapeHon dya-rpa U COycom TEPUSKU 24,50
TapTap “3 TyHUa C MAHFO, aBOKaAO, KPaCHbIM JIYyKOM U LMTPYCOBOW 3anpaBKOW 18,50
TapTap 13 N10COCA C MaHIO U TOMaTaMu, COEBbIM COYCOM W OA3Y 16,90

YCTPUUbI ®paHuysckoe AtnaHTryeckoe nobepekbe (Special la Belle Huitre N° 2)

€CTEeCTBEHHbIN 4,50

OcTpbin TOMAT 4,90

Dya n TepuAKn 5,90
BOAOPOC/AN BakaMd U t0A3Y 5,50

YCIIYTA: xne6130- MomxapeHHbIA XpycTALLMiA Xne ¢ ToMaToM 1 0nMBKOBbIM MacnioM 2,50 unn ¢ coycom aitonn 3,50 Ha yenoseka - HAC. Bktovas - [ns kaxpoil Tabnuubl GyaeT NpoBeAeHa ToNbKO 0fHa NPOBEpKa.
YBELOM/TEHWE 191 JKOOEW C AITEPTUEN UM HEMEPEHOCHUMOCTBIO MPOKOHCY/TSTUPYMATECH C HALLIMM MEPCOHAJIOM - KyxHsi OTKpbITa Bech aeHb (12:00-23:00) JleTHue Yackl paboTbi
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MA3JIbA N PUC

YepHbI pUC C Kanbmapamm 1 anonu ¢ nanpukou La Vera 25,90
PUC C TOBAXbEN LWEKON N rpubamm WMMTaKe 23,50

P130TTO NO-MUNaHCKN € TpodenbHbIMK 6enbiMi FprubamMn 1 CbipOM MapMe3aH 21,50

PbIBA
XpyCTAWMIA 3aneyeHHbI MOPCKOM OKYyHb C COYCOM CaH(®alHa M YeCHOKOM 2150
Tpecka KOHOM C YeCHOYHbIM KapTodenem u nepuem Yopu3o 23,90
MeganboHbl U3 TyHLa C OBOLaMn 1 KapTodenem 24,50
Bok ¢ Kanbmapamu, nykom, kaptodenem n NOMUaopamMmn Yeppu 23,50

MOpCKOVI A3bIK C KAaBOW U LNTPYyCOBbIM COYyCOM C OBOLLaMI 26,50

MACO
*KapeHbli KOKNET C LMTPYCOBbIMW, apOMAaTHbIMK TpaBaMu 1 Kaptopenem ¢pu 1750
®une ¢ «CeunHon» (BaneHas roesxbsa BetunHa), Cbip Kabpanec n ¢ya-rpa 28,00
Nbepnincknuin OKOPOK, MAapVMHOBAHHbIN B TPUOHOM pary C LUMUTaKe 2780
Byprep u3 roBaguHbl AHIYC C KapeHbIMX TOMaTaMW M MapUHOBaHHbIM GEKOHOM 21
YTnHaA rpygka ¢ mnope m3 penbl 1 MaHLAPUHOBBIM COYCOM 22,50

JlazaHbsA 13 TYLIEHOW CBUHOW LWEKN C TProdenbHbIM KapTodenem B CZINBOYHOM COYCE 19,90

HECEPTbHI
Mwunbden ¢ HaUMHKOWN M3 3aBapHOro Kpema, CIMBOK, KNYOHUKM N ropAYero LIOKONAaja 8,50
JlomawHmin 6payHn M3 TEMHOrO LWOKOMaAa C BaHWIbHbIM MOPOXEHbIM M3 AHTUrYa 9,50
Toppuxac, NPOMMUTAHHBIA Kapamen3nMpPOoBaHHbIM KOKOCOBbIM MOMIOKOM, U MOPOXEHOe 13 6e3e 1 MONoKa 9,50
JloMalWHWn MUHWN-AGNOYHBIA TaTeH C 3aBapHbIM KPEMOM 7,50

Ce30HHble GPYKTbl C MAaHTOBbIM COPHETOM 6,90

YCIIYTA: xne6130- MomxapeHHbIA XpycTALLMiA Xne ¢ ToMaToM 1 0nMBKOBbIM MacnioM 2,50 unn ¢ coycom aitonn 3,50 Ha yenoseka - HAC. Bktovas - [ns kaxpoil Tabnuubl GyaeT NpoBeAeHa ToNbKO 0fHa NPOBEpKa.
YBELOOM/TEHWE 191 JKOOEW C ATEPTUEN UM HEMEPEHOCUMOCTBIO MPOKOHCY/TSTUPYMATECH C HALLIMM MEPCOHAJIOM - KyxHsi OTKpbITa Bech aeHb (12:00-23:00) JletHue yackl paboTbi



